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ENTDECKUNGEN AUS LANGENLOIS

Unter dem Titel ,,Entdeckungen aus Langenlois“ werden jedes Jahr am
Weingut Jurtschitsch besondere Projekt-Weine vinifiziert und in kleinen
Mengen abgefiillt. Jeder dieser Weine, von denen oft nur ein kleines Fass
ausgebaut wird, beginnt im Kopf. Eine Idee, ein Gedanke auf der Suche
nach der Vielfalt des Geschmacks im Wein.

Jede Generation an Jungen Weinbauern hat die Aufgabe, ihr Terroir neu
zu entdecken und fiir sich personlich zu interpretieren. Das einzig Be-
standige ist die Veranderung. So auch beim Terroir. Nicht nur das Klima
in dem unsere Reben wachsen hat sich in den letzten 40 Jahren veran-
dert. Sensible Experimente im Weingarten und im Keller lassen Weine
entstehen, die uns oft selbst liberraschen und unsere Sensibilitat fiir die
mannigfaltigen Ausdrucksmoglichkeiten des Terroirs scharfen.

Entstehung Riesling Quelle

Die wirkliche Quelle flief3t unter den Terrassen des Heiligensteins und
zwar dort, wo der Berg so steil abfallt, dass man sie fast als Wasserfall
bezeichnen konnte und wo der Nordwind aus dem Waldviertel Frische
und Kiihle garantiert. Traktoren kann man also getrost in der Garage
stehen lassen, die Riesling Hange im duRersten Westen des Langen-
loiser Monuments erlauben nur manuelle Arbeit. Die findet in quasi
unberiihrter Umgebung statt, Eingriffe in den Ablauf der Natur versucht
man weitestgehend zu vermeiden.

Im Keller sieht das ahnlich aus. Die Garung startet spontan, der Aushau
folgt iber Monate auf der Hefe in groRBen, gebrauchten Eichenfassern,
geklart wird genau so wenig wie gefiltert und die Schwefelmengen
befinden sich am absoluten Minimum.
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Ein Wein gewachsen rund um eine kleine Quelle am Zébinger Heiligen-
stein. Ungeschont & unfiltriert.
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Rebsorte: 100% Riesling
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Alk: 13,0% Vol

Sre: 6,5%o0

RZ:2,3g/l
Reifepotenzial: 2023
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