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Rebsorte: Grüner Veltliner
Handgelesene Trauben aus biologischer LandwirtschaŌ
Ried Schenkenbichl, Langenlois, Erste Lage 
Boden: Gneis, Amphibolit, Kalk
Alk: 12,5 % Vol.
Sre: 5,9 ‰
RZ: 1,0 RZ: 1,0 g/l
Reifepotenzial: 2036+

Ried Schenkenbichl
Grüner Veltliner 2020
Kamptal DAC,  Erste Lage

InIn den Terrassen des südlich exponierten Langenloiser Schenkenbichl treffen 
Amphibolite auf Kalk. Seit Jahrzehnten werden die Veltlinertrauben hier von 
unserer Familie per Hand gelesen. Handwerklich ausgebaut, reiŌe der Wein 
im Holzfass in unserem 700 Jahre alten Naturkeller.

InIn der kleinen Lage Schenkenbichl entsteht jedes Jahr ein besonderer und 
eigenständiger Veltliner-Typ. Ein nobles Sorten-Understatement mit Würze und 
weißem Pfeffer. Seine Straĭeit und VerƟkalität, gepaart mit SaŌigkeit, entsteht 
durch das Zusammenspiel der kalkhälƟgen Böden und dem besonderen 
Lagenklima.

Ried Schenkenbichl
DerDer Name Schenkenbichl leitet sich von „Geschenk“ ab und wir freuen 
uns über die Geschenke der Natur, die uns diese Lage jedes Jahr gibt. 
Das Bodenprofil der Lage zeigt eine geologische Vielfalt auf: Es treffen 
Gneise, Amphibolite und Kalk aufeinander. Außergewöhnlich ist, dass  
immer wieder auch kleine Kreidestücke zum Vorschein kommen. Seit 
GeneraƟonen sprechen wir am Weingut daher davon „in die Kreide“ zu 
gehen, wenn wir diesen Weingarten bearbeiten. Die historische Südlage 
isist in Terrassen angelegt und sehr luŌig, was dazu führt, dass die Trauben 
perfekt ausreifen und gleichzeiƟg die Frische erhalten bleibt.

Werden des Weines
Die Trauben wurden händisch selekƟv geerntet. DarauĬin wurde die 
Maische mehrere Stunden mazeriert, um die Ɵefgründigen  Aromen 
vom Fruchƞleisch zu extrahieren. Der natürlich sedimenƟerte Most 
vergärte anschließend im 1000-Liter-Holzfaß aus heimischer Eiche mit 
natürlichen Hefen. Wir wollen in die Weinwerdung so wenig wie nur 
möglich eingreifen und den Weinen die Zeit geben, sich so selbstständig 
wie möglich entwickeln zu können. Durch diese lange Reifung auf der 
VollhVollhefe fand der Wein im Frühjahr und Sommer seine innere Balance. 

Speisenempfehlung
Der Steakwein!


