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Rebsorte: Zweigelt
Böden: Urgesteins- und Lössböden 
Alk: 12,00 %Vol.
Sre: 5,5 ‰
RZ: 2,0 g/l
Reifepotential: 2025

Genussempfehlung
Perfekt geeignet für den Sommer! Auf der sonnigen Terrasse solo 
genießen oder aber auch als idealen Speisenbegleiter zu Antipasti, 
Nudelgerichten, Paella oder zu hellem Fleisch.

Werden des Weines
Die reifen Trauben wurden sorgsam von Hand in kleinen Kisten 
geerntet. Die Trauben wurden gerebelt und nach kurzer Maische-
standzeit, nachdem der Traubenmost seine klassische Zwiebel-
schalenfarbe erhalten hat, sanft entsaftet und der Most geklärt. Um 
die zarten Duft- und Aromastoffe der Trauben zu erhalten, wurde 
der Most in Edelstahltanks langsam vergoren und anschließend 
noch einige Zeit auf seiner Feinhefe darin gelagert. 

Das Weinjahr 2022
2022 war anspruchsvoll und spannend zugleich. Der Frühling 
lies auf sich warten und war von extremer Trockenheit geprägt, 
mit Mai kam der lange erhoffte Niederschlag. Die sensible Blüte  
wurde von Sonne und Regen begleitet und verlangte beson-
dere Aufmerksamkeit in der Weingartenpflege. Diese schwüle  
Witterung im Kamptal, führte vereinzelt zu einer natürlichen  
Ertragsreduktion. Die Verrieselung sorgte für lockerbeeriges 
Traubengut, welches sich im Laufe der Ernte als großer Vorteil  
herausstellen sollte. Der sehr warme Sommer wurde im Kamptal 
von regelmäßigem Regen, Blitzen und Donner begleitet. Im Sep-
tember startete unsere Lese, bei der wir gesunde, aromavielfältige 
Trauben per Hand ernten und anschließend im Keller zu etwas 
Großartigem verwandeln konnten.

Das kühle Kamptaler Klima bietet perfekte Voraussetzungen für 
Roséweine mit Finesse und feiner Frucht. Der Rosé vom Zweigelt 
besticht durch sein leuchtendes Rosa mit zwiebelschalenfarbenen 
Reflexen, zartem Duftspiel und den feinen Fruchtnuancen von 
Kirschen und Waldbeeren. Er wirkt frisch und animierend!

Rosé
vom Zweigelt 2022
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